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Zusammenfassung

Ziel der Schwerpunktaktion , Trinkwasser aus 6¢ffentlichen Trinkwasserbrunnen und Gastronomieschankan-
lagen* war die Uberpriifung auf eine mdgliche Keimbelastung.

251 Proben aus ganz Osterreich wurden untersucht. Sechs Proben wurden beanstandet:

e Die sechs Proben waren wegen mikrobiologischer Kontaminationen fiir den menschlichen Verzehr
ungeeignet.

Hintergrundinformation

Wasser aus oOffentlichen Trinkwasserbrunnen und Gastronomieschankanlagen unterliegt den Anforderungen
der Trinkwasserverordnung, BGBI. 11 Nr. 304/2001 idgF. Darin sind bakteriologische Indikatorparameterwer-
te und Parameterwerte festgelegt. Eine Untersuchung dieser Wasser erfolgt in der Routine allerdings selten.
Daher wurde die Schwerpunktaktion ,Trinkwasser aus offentlichen Trinkwasserbrunnen und Gastrono-
mieschankanlagen® im nationalen Kontrollplan fir das Jahr 2017 festgelegt. Die Parameter Pseudomonas
aeruginosa und Clostridium perfringens wurden zusatzlich in das Untersuchungsprogramm aufgenommen,
da diese routinemaRig nicht immer tGberpruft werden.

Die geringe Beanstandungsquote zeigt, dass das abgegebene Wasser in den meisten Fallen den geltenden
lebensmittelrechtlichen Vorschriften entspricht. Das Wasser aus Gastronomieschankanlagen wurde haufiger
beanstandet.

Probenumfang und Beurteilungsgrundlagen

Gesamtprobenzahl: 251 Proben

Zur Beurteilung wurden folgende Rechtsgrundlagen herangezogen:
e Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz (BGBI. | Nr. 13/2006 idgF)
e Trinkwasserverordnung (BGBI. 11 Nr. 304/2001 idgF) (TWV)
e Osterreichisches Lebensmittelbuch 1V. Auflage, Kapitel B1 (Trinkwasser)

Ergebnisse
Die Beanstandungsquote lag insgesamt bei 2,4 Prozent.

Tabelle 1: Beurteilungsquoten

Proben Anzahl % K1 (95 26)*
nicht beanstandet 245 97,6 (95 %; 99 %)
beanstandet 6 2,4 (1 %; 5 %)
gesamt 251 100,0

Drei offentliche Trinkwasserbrunnen wurden aufgrund von Parameterwert- bzw. Indikatorparameterwert-
Uberschreitungen (1 x Clostridium perfringens, 1 x E. cofi, 1 x coliforme Bakterien) beanstandet.

Drei Gastronomieschankanlagen wurden aufgrund von Parameterwertiiberschreitungen (Pseudomonas
aeruginosa, Enterokokken) beanstandet. In diesen Proben wurden zusatzlich erhéhte Anzahlen an kolonie-
bildenden Einheiten (KBE) bei 22 °C bzw. 37 °C und coliforme Bakterien nachgewiesen.

Der Nachweis von Pseudomonas aeruginosa und erhdhter Anzahlen an koloniebildenden Einheiten weist auf
eine Biofilmbildung in der Gastronomieschankanlage hin. Unter Biofilm versteht man eine Lebensgemein-
schaft von Mikroorganismen (meistens Bakterien), die Oberflachen besiedeln. Das Entstehen von Biofilmen
in wasserfihrenden Systemen wird zumeist durch eine geringe Stromungsgeschwindigkeit bzw. keine Was-
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serentnahme, grof3e innere Oberflachen und eine héhere Temperatur begtinstigt. Zuséatzlich kann die Ent-
stehung von Biofilmen durch nicht geeignete Lebensmittelkontaktmaterialien geférdert werden. Pseudomo-
nas aeruginosa kann sich im Wasser ab einer Temperatur von 20 °C vermehren. Eine sachgerechte Wartung
der Schankanlagen ist daher von grofl3er Bedeutung.

Bei fiinf 6ffentlichen Trinkwasserbrunnen und neun Schankanlagen wurden geringfiigige Uberschreitungen
von Indikatorparameterwerten festgestellt.
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